
14,00€/portion

21,00€/portion
n

20,00€/portion

14,00€/portion

19,00€/portion

(Plat froid)

19,00€/plateau 

12,00€/portion

Les tagliatelles aux champignons et Jambon de Parme

Allergènes :  Gluten,  oeufs, lactose, céleri, sulfites

La bouillabaisse de 3 poissons et polenta crémeuse, pain à l’ail

Allergènes :  Gluten, lactose, oeufs, moutarde, sulfites, poissons et crustacés

Le suprême de volaille en croûte de fleurs, sauce au thym, flan de purée, ratatouille

Allergènes : Gluten, lactose, céleri, oeufs, sulfites

Le duo de rouleaux de printemps et riz cantonnais

Allergènes : Arachide, oeufs, soja, graines de sésame 

L’assiette de pâté en croûte au FG, magret fumé salade composée aux fruits secs, figues

et dattes, vinaigrette aux framboises

Allergènes : Gluten, lactose, oeufs, sulfites, moutarde, céleri, fruits à coque

Le plateau de sushis variés, sauces (10 pièces)   

Uniquement sur réservation 48h. vendredi 24 et samedi 25/07

Le pasticcio 

Allergènes : Gluten, lactose, œufs, céleri, sulfites

Suggestions de la semaine
du 22 au 25 Juillet 2026

Suggestions

Plat du jour
Selon le marché 9,00€/portion

Plat de la semaine
Les cannelloni FLORENTINE

Allergènes : Gluten, lactose, oeufs, céleri, sulfites

11,00€/portion
 

Les boulets Liégeois

La sauce bolognaise

Les Plats "Signature"
Conditionnés en bocaux pasteurisés, en portion de 2 personnes.

18,00€

14,00€

Notre boutique sera fermée du 4 au 17 août inclus pour congés annuels.
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